
AMUSE
季節のスープと2種クロスティーニ

Seasonal Soup & Assorted Crostini

APPETAIZER
鮪のポキ サラダ仕立て
Seasonal Soup & Assorted Crostini

PASTA

ロコモコ風パスタ
“Loco-moco” Pasta

or
ウニのクリームスパゲッティーニ

Sea Urchin Cream Pasta

FISH DISH

“マヒマヒ”のカツレツ タルタルマスタード
“Mahi-mahi” Cutlet with Tartar Mustard

MEAT DISH
ＵＳ産サーロインの低温ロースト
蕪卸しのフォンドヴォー醤油

Slow Roasted U.S. Sirloin Beef
with Grated Turnip & Fond de Veau Soy Sauce

DESSERT

本日のデザート
Today’s Dessert

WEEKEND LUNCH 
MENUサラダ・スープ・ドリンク付き

KID’S プレート
KID’S Plate

���

お子様の大好きな物を集めました！ミニロコモコ・ソーセージ・
エビフライ・ポテトサラダ・デザート・ジュース

本日のランチデザート
Today’s Dessert
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内容はスタッフまでお尋ねください

ハワイアンの定番ロコモコをアレンジしたパスタ！
ミートボールと牛肉のラグーをパスタに絡めてどうぞ。

人気No.1 ロコモコ風パスタ
“Loco-moco” Pasta
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US産特選牛のハワイアンステーキ
Beef Hawaiian Steak   

ジュラシックソルトで焼き上げたボリューム満点の一品です。
マンゴーのレリッシュをお好みでご一緒にお召し上がりください。
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美味豚のケイジャングリル
Cajun Grilled Pork
きめ細やかでしっとりさが特徴の美味豚を低温で調理しています。
豚の甘みをお楽しみくださいませ。
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■すべて税抜表示料金です。別途消費税がかかります。

アレルゲン情報
※当店では、多くの商品を扱っているため、また共通の器具や設備を使用しているため、
意図せず他の食材が混入や付着する場合があります。
※お客様からのお問い合わせには可能な限りお答えいたしますが、上記の事由により、
ご提供時の状態を保証する物ではございません。特に重篤な症状の方や過敏な方は、
お医者様にご相談の上、最終的にはお客様ご自身でご判断をお願いいたします。

COURSE MENU

SOUP
季節のスープ

Seasonal Soup

APPETAIZER
鮪とアボカドのポキ
Tuna and Avocado Poke

HOT APPETA or  PASTA
“マヒマヒ”のフリット タルタルマスタード

“Mahi-mahi” Fritto with Tartar Mustard
or

ロコモコ風パスタ
“Loco-moco” Pasta

MAIN DISH

美味豚のグリル アイランドテリヤキ
Grilled Pork with Island “TERIYAKI” Sauce

DESSERT
本日のデザート

Today’s Dessert

▶ランチから贅沢に！お得なランチコース

▶特別な日におすすめ！当店自慢のランチコース

¥ 3,500 ���� ドリンク付き

¥ 5,000 ���� ドリンク付き

ウニのクリームスパゲッティーニ
Sea Urchin Cream Pasta
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うにと生クリームを合わせた濃厚な味わい！
ウニのうまみと風味がたっぷり。

DRINK

Lemonade  レモネード
Café Latte   カフェラテ
Cappuccino カプチーノ

Chocolate Latte   チョコラテ
Macadamia Latte   マカダミアフレーバーラテ
Coconut Latte   ココナッツフレーバーラテ

Coffee  Hot /Ice コーヒー
Tea Hot /Ice   紅茶
Orange  オレンジジュース
Grapefruit  グレープフルーツジュース
Apple   アップルジュース
Oolong Tea   ウーロン茶

Jasmine Tea Hot /Ice   ジャスミンティー
Coke   コーラ
Ginger Ale   ジンジャーエール
Soda Pop   炭酸水
Tonic Water   トニックウォーター

+150 Hot /Ice +200 Hot /Ice 

“マヒマヒ”のフリットタルタルマスタード ���
“Mahi-mahi” Fritto with Tartar Mustard

天使エビのガーリックシュリンプ ����
Garlic Angel Shrimp

SIDE MENU



WEEKDAY LUNCH 
MENU サラダ・ドリンク付き

COURSE MENU
▶ランチから贅沢に！お得なランチコース

SOUP

季節のスープ
Seasonal Soup

APPETIZER

ＧINGER’Sサラダ
GINGER’S Salad

HOT APPETIZER or  PASTA
[おひとつお選びください]

“マヒマヒ”のフリット タルタルマスタード
“Mahi-mahi” Fritto with Tartar Mustard

or

“クアキニ”ボロネーゼパスタ
“Kuakini” Bolognese Pasta

MAIN DISH

チキングリル
季節の焼き野菜添え

Oven Grilled Chicken and Seasonal Vegetable

DESSERT

本日のデザート
Today’s Dessert

¥ 2,500 お一人様 ドリンク付き

■すべて税抜表示料金です。別途消費税がかかります。

KID’S プレート
KID’S Plate
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お子様の大好きな物を集めました！ミニロコモコ・ソーセージ・
エビフライ・ポテトサラダ・デザート・ジュース

本日のランチデザート
Today’s Dessert
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内容はスタッフまでお尋ねください

ハワイアンの定番ロコモコをアレンジしたパスタ！
ミートボールと牛肉のラグーをパスタに絡めてどうぞ。

人気No.1 ロコモコ風パスタ
“Loco-moco” Pasta
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パン付き

週替りお肉料理
Weekly Meat Dish
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ライスorパン

シェフが厳選したおすすめのお肉料理をご用意いたします。

週替りお魚料理
Weekly Fish Dish
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ライスorパン

シェフが厳選したおすすめのお魚料理をご用意いたします。

週替りパスタ
Weekly Pasta
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パン付き

シェフが厳選したおすすめのパスタをご用意いたします。

ウニのクリームスパゲッティーニ
Sea Urchin Cream Pasta
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パン付き

うにと生クリームを合わせた濃厚な味わい！
ウニのうまみと風味がたっぷり。

アレルゲン情報
※当店では、多くの商品を扱っているため、また共通の器具や設備を使用しているため、
意図せず他の食材が混入や付着する場合があります。
※お客様からのお問い合わせには可能な限りお答えいたしますが、上記の事由により、
ご提供時の状態を保証する物ではございません。特に重篤な症状の方や過敏な方は、
お医者様にご相談の上、最終的にはお客様ご自身でご判断をお願いいたします。

DRINK

Lemonade  レモネード
Café Latte   カフェラテ
Cappuccino カプチーノ

Chocolate Latte   チョコラテ
Macadamia Latte   マカダミアフレーバーラテ
Coconut Latte   ココナッツフレーバーラテ

Coffee  Hot /Ice コーヒー
Tea Hot /Ice   紅茶
Orange  オレンジジュース
Grapefruit  グレープフルーツジュース
Apple   アップルジュース
Oolong Tea   ウーロン茶

Jasmine Tea Hot /Ice   ジャスミンティー
Coke   コーラ
Ginger Ale   ジンジャーエール
Soda Pop   炭酸水
Tonic Water   トニックウォーター

+150 Hot /Ice +200 Hot /Ice 

“マヒマヒ”のフリットタルタルマスタード ���
“Mahi-mahi” Fritto with Tartar Mustard

天使エビのガーリックシュリンプ ����
Garlic Angel Shrimp

SIDE MENU


